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Bramdrupdam Kro T Hotel

Kyl. privilegeret Kro

Hold Deres fest i hyggelige

omgivelser
Personlig betjening
Altid friske ravarer

Billige hotelverelser til evt.
overnattende gaster

Stort udvaly af vine
AV udstyr til moder og Rurser

Friske blomsterdekorationer til
selskaber

Skal De have 10 eller 100 gaester
sd har vi stor erfaring i fester



Festmiddage
som de selv Ran sammenscette

Supper

Klar suppe med Rod-, melboller og urter Rr. 94,-
Flodelegeret aspargessuppe med Rodboller Rr. 98,-
Svampecremesuppe med ristet spegesKinke

og purleg Rr. 96,-
Fransk logsuppe med hvidlog og persille

hertil serveres ostecréutons Kr. 88,-
Jomfruhummerbisque med skaldyr Kr. 128,-
Fiskecremesuppe med porrer og ristet laks Rr. 104,-
Kartoffel-porresuppe med sprod bacon Rr. 98,-
Oksehalebouillon med terrine heraf K. 114,-
Puréret gronsagssuppe med strimler

af ristet Ralkun Kr. 94,-
Kolde forretter

Rejecocktail med dressing og kaviar Kr. 118,-
Honsesalat med grovRornet sennep og salater Rr. 98,-
Gravad laks med dildfarinsauce og salater Rr. 118,-
Ferskroget laks med flodekogt spinat Rr. 148,-

Kold fisketerrine pd salat med Raperseggedressing Kr. 98,-

Roget landskinke med flodekogte svampe K. 104,-
Lun provencepostej med Kyllingelever pd salat

med sodsyltede rodlog Rr. 94,-
Rdmarineret oksefilet med soltorrede tomater

0g granaost Rr. 106-
Porretimbale med roget kalkunbryst

og Rryddermarinade Rr. 98,-

MexiRansKmarinerede rejer med ris og peberfrugter

pd salat med avocado Rr. 104,-
Roget dyreRplle med slikasparges og lun roreg ~ Kr. 134,-
Avokado pd salatbund med rejer og dressing Rr. 104,-
Stjerneskud med stegt og dampet fiskefilet Rr. 128,-
Lufttorret okseinderldr med italiensk marinade,

solterret tomat, parmesan og salater Rr. 114,-

Varme forretter
Dampet laks med dildflodesauce og

smordampede urter

Lun fiskesoufflé med fyld af letstuvede svampe

Roget lakserose med gronne asparges
og smorpisket urtesauce

3 slags fisk i filokurv med safrancreme

Ovnbagt helleflynder med citronhvidlogspanade

i bldmuslingefiimet

Indbagt fisk med spinat i butterdej

hertil citronhollandaise.

3 tarteletter med hons i asparges
Rodspettefilet pd smorsauteret spinat
med hollandaisesauce

Grillet scampi-spyd med hvidlogsmarinade
og pluksalater

Kr. 138,-
Rr. 132,-

kr. 148,-
Kr. 148,-

Kr. 144,-

kr. 144,-
k1.98-

Kr. 128,-

Kr. 122,-

Til alle forretter serveres hjemmebagt brod og smeor.

Stegeretter

Kalkunrulle svobt i bacon med mild pebercreme

LammeRplle med timiansky, ratatouilles
og soltorrede tomater

Krydderstegt svinekam med eblesellerisauté

og Rryddercremesauce

Glaseret Ralvespidsbryst med dijon-cremesauce
Sennepsgratineret skinke med persille-peberrod

Farseret poulardbryst med provencetomat
0g estragonsauce

Krydderstegt oksetyndstegsfilet med
rodvinsky og spinatflan

Gammeldags oRsesteg med glaserede perlelog,

sodt og surt og hvide Rartofler

Kalvesteg stegt som vildt med flodesauce,
waldorfsalat,

tytteber, brunede- og hvide Rartofler

SvineRam med rodRdl, svesker samt brunede

og hvide kartofler

Sprengt svinekam med asparges-sauce og

flode-peberrod

kr. 218,-
Ky. 234,-
kr. 218,-
kr. 218,-
kr. 206,-
kr. 218,-

Rr. 244,-

Rr. 238-

Kr. 242,-
Kr. 238,-

kr. 228, -

Stegeretter fortsat

Rodvinsbraiseret nakkefilet med sauce af marinade

og Rnust peber kr. 216,-
Glaseret hamburgerryg med letraget cremesauce

og pesto med bagt tomat Kr. 216,-
Oksebryst i peberrodssauce med rodfrugtsauté — Rr. 222,-
Helstegt oksemorbrad med sauce

Bordelaise og farseret tomat dagspris

Hvidlogs-piqueret oksehojreb med bearnaisesauce

0g bacon-logterte dagspris
Stegt andebryst marineret med soya og honning  Kr. 248,-
Helstegt Ralvefilet med madeirasky

og orly-bagt blomkdl dagspris

Y% braiseret vildand med waldorfsalat i fuglerede,

tyttebersyltetoj, hvide og brunede Rartofler dagspris
Varmroget perlehonebryst i gronsagsfriRassé Kr. 228, -
Harvildt og fjervildt i seson dagspris

Til alle stegeretter serveres friske gronsager og dagens
Rartoffel efter onske, hvis iRke andet er anfort.
Alle stegeretter serveres 2 gange.

Vi laver gerne fiskehovedretter, forhor nermere.

Oste

Noddestegt brie med solberkompot Kr. 98-
Osteudvalg af danske og franske oste

med smorristet rugbrod Kr. 132,-
Gorgonzola med rd eggeblomme,

log og smerristet rugbrod Kr. 98,-
Indbagt brie med toast og syltede ber kr. 98,-
Gammel ost med fedt, sKy og rd log kr. 80 ,-
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Desserter

Lun Rokosebleterte med Ranelis

Glaseret butterdej med hindbarcreme og puré
Fragilité med jordberparfait og vanilleiscreme
Lun perecocotte med marcipan og mandler
serveret med vanilleiscreme

Rr. 94,-
K. 98,-
K. 98,-

kr. 98,-

Karamelliseret noddemousse tilsmagt med portvin,

hertil Rold appelsinsauce

Vanilleislagkage med [un chokoladesauce
Peere Belle Helene

(vanilleis med peere og choRoladesauce)
Romfromage med Rirsebersauce
Pandekager med jordbersyltetoj og vanilleis
Melonsuppe med rort vanilleiscreme

kr. 90,-
kr. 96,-

kr. 90,-
K. 88,-
K. 94,-
K. 88,-

Pernod-flamberede figner m. nodder og pistacieis Kr.100,-

Natmad

Kartffel-porresuppe med ristet bacon
Flodelegeret Rarrysuppe med ananas,

ris og honsekod

SKinke-gronsagsteerte med salat og dressing

kr. 98,-

Kr. 94,-
k1. 94,-

Kalkunfrifadeller med krydderurtekartoffelsatat K- 96~

Fransk logsuppe med hvidlog og ostecroutons
Polsebord med 4 slags polser, diverse tilbehor
og groft rugbrod

Biksemad med spejleg og rodbeder
Biksemad med bearnaise og rodbeder

Lun ribbenssteg og lun leverpostej med rodkdl,
surt og rodbeder - hertil groft brod

Ungarsk gullasch-suppe

Aggekage med bacon og tilbehor

3 snitter, uspecificeret

Hjemmelavet pizza med oksekod og bacon
eller skinke og ananas

k. 84,-

kr. 128,-
kr. 108,-
kr. 118,-

Kr. 128,-
Kr. 106,-
Kr. 100,-
kr. 118,-

kr. 98, -

Kaffe
Kaffe/the Rr. 40,-
Hjemmebagte smdRager Rr. 32,-
Hjemmebagte RranseRagetoppe Kr. 38-
ChoRoladeRnas eller marcipan-neddehorn Ry. 44-

Vine
Velkomstdrink fra Rr. 50,-

Husets hvid- og rodvin nr. 1 Rr. 278,-
Husets hvid- og rodvin nr. 2 Rr. 288,-
Dessertvin pr. glas fra Kr. 46,-
Cognac og likprer pr. genstand fra Kr. 40,00-

Vi har herudover et stort vinkort og hjelper gerne
med at finde vine der passer til Deres valg af menu.

Til alle selskaber dekkes op efter Deres onske og vi
sorger naturligvis altid for friske blomster.

Vi er gerne behjeelpelige med at finde musik til festen.

Alle selskabsmenuer er for min. 10 couverter.
Alle priserne er inklusive moms og betjening.
Grundet store udsving i rivarepriser
tager vi forbehold for prisendringer
i alle fremsendte menuer.
Alle arrangementer er omfattet af branchens regler.

@nsker De at holde festen hjemme, laver vi gerne
maden, sd det hele stir Rlar til afhentning.

Vi laver meget forskelligt mad, sd skulle Deres onsker
gd i anden retning, horer vi gerne herom.
Ring venligst og aftal tid, til en uforpligtende

samtale.

Bramdrupdam Kro I Hotel
Elsebeth Knudsen og Leif Kaspersen
7556 82 88



