Buffetforslag

Buffet nr. 1 pr. couvert Rr. 268,00

Karrysuppe med honseRpd
Rort tun med feta, rodlog og oliven
Fisketerrine med dild og rejer
Farin-sennepsglaseret skinke med flodeRogt spinat
Lune gronsagsterter

Frikadeller med Rold Rrydderkartoffelsalat
Huvid og bld skimmelost med radiser og peberfrugt
Bagt noddebund med appelsinmousse og coulis

Buffet nr. 2 pr. couvert Rr. 284,00

Laksetatar rort med purlog, Rapers og limemarinade
Rejesalat med asparges og Raviar
Kold roget svinemorbrad med tomatsalsa og aioli
Barbequestegt Rylling med salater og Rrydderurtedressing
Italiensk rulle med bacon og tomatsauce
Pastasalat med gronsager i seson med basiliRum
3 slags oste med nicioseoliven og smeorristet rugbrod

ChokoladeRage med beer creme-fraiche

Buffet nr. 3 pr. couvert Rr. 298,00

Dildgravad laks med dildfarincreme og asparges
Krydderpanerede scampihaler med pesto og citron
Marineret bulgursalat eller pastasalat med okseRod og peberfrugt
Roget Schwarzwalder skinke med broccoliterte
Strimler af Ralkunbryst i persillesky sRalottelog og soltorret tomat, hertil ris
Rosastegt Ralvetryg med persille og flodebagte gratinkartofler

3 slags oste med, druer, oliven og peberfrugt
AnanascremeRage med vanilje creme-fraiche




Buffet nr. 4 pr. couvert Rr. 348,00

Lun varmroget laksefilet med spinatflode
MexiRanskmarinerede rejer med dild og peberfrugt
Lufttorret serranosKinke med blomRdl i grovkornet senneps-vinaigrette
Butterdejsindbagt skinkestang med log og svampe
Krydderstegt oksetyndsteg med marineret Rartoffelsalat
Smd Roteletter i fad med cocktailpolser og champignon
3 slags sydlandske ost med olivenmix og smerristet rugbrod
FerskenkRage med vanille creme-fraiche

Buffet nr. 5 pr. couvert Rr. 348,00

Hel dampet laks "Bellevue” med rejer og Raviar
Smd lune fiskefriRadeller rort med porrer og dild, hertil remouladepickles
Honsesalat med grovkornet sennep og ananas
Carpaccio af reget oRseinderldr med parmesan og italiensk marinade
Forloren Wienerschnitzel med tilbehor
Indbagt hamburgerryg i spinat med butterdej, hertil rodvinssauce
Helstegt oRsefilet med bagte provenceRartofler og salat efter Rokkens valyg
Rort porreflodeost med appelsinkompot
3 slags oste med oliven, druer og syltede peberfrugter
Fragelitéroulade med nougatcreme og berpuré

Buffet nr. 6 pr. couvert Rr. 294,00

Sammenset selv 7 af disse retter til "Den Rlassiske danske bujffet”

2 slags sild med rort Rarrysalat, Fiskefilet med citron og remoulade
% ag med rejer og Raviar, Gravad laks med revesauce
Tarteletter med hons i asparges, Lun leverpostej med champignon og bacon
Smd hakkeboffer med blode log og rodbeder, Ribbensteg med rodRdl,
Frikadeller med Rold Rartoffelsalat, Roastbeef med diverse garniturer
Morbradboffer med champignon a la creme, Medisterpolse med rodRdl,
Kroens rodvinsbraiserede Ryllinger med timian og hvidleg, Osteanretning, Ostelagkag

Til alle buffeter serveres hjemmebagt brod og smor.
I buffet 1 til 5 indgdr der salatbar med diverse dressinger

Buffet min. 20 couverter, eller efter aftale.







